TEILE UND FUNKTIONEN

1. Siebtrager (58 mm) 8. Bruhkopf
2. Auswahl des Mahlgrads 9. Wasserauslass
3. Regler flr die Mahlmenge 10. Dampfdise
4. Start/Stopp-Taste fiir den Mahlvorgang 11. Rader und rutschfeste FiiRe
5. Abnehmbarer Kaffeebohnenbehalter 12. Herausnehmbare Tropfschale und
(235 ml) Aufbewahrungsbehalter fir das Zubehor
6. Tassenwarmtablett

7. Herausnehmbarer Wassertank
(Fassungsvermogen: 2,5 | an der
maximalen Fdlllinie (Max))
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A VIVLEEEERRRE i &

Start/Stopp-Taste fiir den Mahlvorgang
Regler fir die Mahimenge
Anzeigeleuchte fiir Aufheizen
Ein-/Ausschalter
Modus-Taste

B Espresso

® Aufdamfen

B Heilles Wasser
Dosiertaste

m 1 (einfacher Espresso)

B 2 (doppelter Espresso)

ZUBEHOR

ahoODd=

Einwandiger Siebeinsatz fiir 1 Shot
Einwandiger Siebeinsatz fiir 2 Shots
Doppelwandiger Siebeinsatz fiir 1 Shot
Doppelwandiger Siebeinsatz fiir 2 Shots
Reinigungsbiirste

0.

Druckanzeige
Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang
Reinigungszyklus-Taste

. Temperatur-Taste

H Low
m  Mittel
m High

Milchbehalter (355 ml)
Stampfer

Wasserfilter
Wasserfilterhalterung
Spllpumpe
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ESPRESSO — ZUSATZLICHE FUNKTIONEN

Beleuchtete Mahl- und Briihbereiche
LED-beleuchteter Mahlgrad- und Briihbereich fir Komfort bei schlechten Lichtverhaltnissen.

Anpassbares Shot-Volumen
Ermaoglicht Personalisierung durch Anpassung des Shot-Volumens, um Ristretto- oder Lungo-
Espressogetranke zuzubereiten.

Vorinfusion

Sorgt fiir einen reichhaltigen, vollaromatischen Espresso-Shot, indem vor dem Briihvorgang
automatisch eine kleine Menge Wasser zum Kaffeepulver gegeben wird, sodass dieses
Wasser aufnehmen und sich ausdehnen kann, bevor lhr Getrank zubereitet wird.

Tassenabstand

Eignet sich fiir Tassen mit einer Grof3e von bis zu 14 cm fir Espresso und bis zu 14 cm fir
heilRes Wasser, sodass Sie einen einzelnen Espresso, einen grolten Americano oder alles
dazwischen geniel3en kdonnen.

Automatische Abschaltung
Das System schaltet sich nach 20 Minuten ab.

lonengenerator
Der lonengenerator reduziert verschitteten gemahlenen Kaffee bei der Dosierung.

Einstellbarer oberer Mahlkegel
Der obere Mahlkegel bietet 8 zusatzliche Optionen zur Feinabstimmung.

PRODUKTSICHERHEIT

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groRer
Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Geréat sind zahlreiche Sicherheitshinweise
zu finden. Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mdgliche Gefahren hin, die zum Tode
oder zu Verletzungen fiihren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem
Wort ,GEFAHR" oder ,WARNUNG". Diese Worte bedeuten:

Sie konnen schwer oder todlich
A E FAH R verletzt werden, wenn Sie diese
Hinweise nicht unmittelbar beachten.

Sie konnen schwer oder todlich

letzt den, Sie di
AWARNUNG [itiwebiniinmasy

Alle Sicherheitshinweise erklaren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie
Sie die Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch uber
die Folgen, wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogerdaten miissen immer folgende g
grundlegende SicherheitsmaBRnahmen beachtet werden:

1. Lesen Sie alle Anleitungen. Bei falscher Verwendung des
Gerats besteht Verletzungsgefahr.

2. Die Gerate durfen von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten,
unzureichender Erfahrung oder mangelnden Kenntnissen nur
benutzt werden, wenn sie in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Das Gerate darf von Kindern ab
8 Jahren benutzt werden, wenn sie in die sichere Verwendung
des Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder durfen das Gerat nur unter
Aufsicht und ab dem Alter von 8 Jahren reinigen oder warten.

3. Gerat und Netzkabel aulRer Reichweite von Kindern unter
8 Jahren aufbewahren.

4. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

5. Die durch den Benutzer erforderliche Reinigung und Wartung
darf nur von Kindern durchgefuhrt werden, die unter direkter
Aufsicht stehen und Gber 8 Jahre alt sind.

6. HeilRe Oberflachen nicht beriihren. Fassen Sie das Gerat an
den Griffen oder Bedienkndpfen an.

7. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der
Netzstecker beschadigt ist, das Gerat nicht einwandfrei
funktioniert oder wenn es fallen gelassen oder in irgendeiner
Weise beschadigt wurde. Bringen Sie das Gerat zur Prifung,
Reparatur oder elektrischen bzw. mechanischen Einstellung
zur nachsten Servicestelle.

8. Vermeiden Sie Brande, Stromschlage und Personenschaden,
indem Sie Netzkabel, Stecker oder das Gerat nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten eintauchen. Vermeiden Sie
Verschmutzungen des Steckers.

9. Bringen Sie den Stecker immer zuerst am Gerat an, und
schlief3en Sie dann erst das Netzkabel an die Steckdose an.
Zur Trennung vom Stromnetz schalten Sie das Gerat aus ()
und ziehen dann den Stecker aus der Steckdose.
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10.

1.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
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Versuchen Sie niemals, das heile Gerat zu tragen. Wird
heilles Wasser oder heiler Kaffee verschuttet, kann dies
schwere Verletzungen oder Verbrennungen verursachen.
Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es in
Betrieb ist.

Die Verwendung von nicht von KitchenAid empfohlenem
Zubehor kann zu Brand, Stromschlag oder Verletzung von
Personen fuhren.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Giber die Tischkante oder die
Kante der Arbeitsflache hangen und verhindern Sie den
Kontakt des Kabels mit heiRen Oberflachen.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines heifllen
Gas- oder Elektroherds oder in einen heien Ofen.

Schalten Sie das Gerat bei Nichtgebrauch, vor dem Anbringen
bzw. Abnehmen von Teilen und vor dem Reinigen aus () und
ziehen Sie den Stecker aus der Netzsteckdose. Zur Trennung
vom Stromnetz ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Ziehen Sie niemals am Netzkabel.

Verwenden Sie zum Reinigen der

halbautomatischen Espressomaschine keine abrasiven
Materialien wie Scheuermittel oder Stahlwolle.

Um Verletzungen zu vermeiden, sollten Sie wahrend des
Bruhvorgangs nicht die Tropfschale oder die Bruihkammer
entfernen.

Gehen Sie bei der Verwendung von heiltem Dampf aul3erst
vorsichtig vor.

Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.
Bei Kontakt mit der Entkalkungslosung kdnnen Haut- oder
Augenreizungen auftreten. Vermeiden Sie Haut- und
Augenkontakt. Spulen Sie die Entkalkungslésung mit
sauberem Wasser ab. Holen Sie nach Augenkontakt
unverzuglich arztlichen Rat ein.

Empfindliche Oberflachen kénnen durch Kontakt mit der
Entkalkungslosung beschadigt werden. Entfernen Sie alle
Spritzer umgehend.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuihlen, bevor Sie Teile
anbringen oder abnehmen und bevor Sie das Gerat reinigen.
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25.

26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.

33.

34.

35.

36.

. Hinweise zur Reinigung von Oberflachen, die mit
Lebensmitteln in Berlhrung kommen, finden Sie im Abschnitt
,Pflege und Reinigung®.

Die Oberflache des Heizelements ist auch nach dem Gebrauch
noch warm. Heil3e Oberflachen nicht berihren. Immer am Giriff
anfassen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von KitchenAid,
seinem Kundendienst oder ahnlich geschultem Fachpersonal
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

Nutzen Sie das Gerat nicht Gber 2000 m Uber dem
Meeresspiegel.

Die halbautomatische Espressomaschine darf nicht in
bewegten Umgebungen wie Booten, Kraftfahrzeugen, Zigen
usw. verwendet werden.

Verwenden Sie diese halbautomatische Espressomaschine
nur in normalen Haushaltsumgebungen zur Zubereitung von
Kaffee-, Milch- oder Teegetranken wie Espresso, Cappuccino,
Latte Macchiato usw.

Jede andere Art der Verwendung ist nicht zulassig.
Verwenden Sie keine behandelten Kaffeebohnen mit Zusatzen
oder karamellisierte Kaffeebohnen.

Fullen Sie keine FlUssigkeiten in den Kaffeebohnenbehalter
oder den Pulverschacht.

Beflllen Sie den Wassertank nur mit kaltem, frischem
Leitungswasser. Verwenden Sie kein deionisiertes Wasser
oder Mineralwasser.

Um eine Verunreinigung des Wassers zu vermeiden,
verwenden Sie taglich frisches Wasser.

Das Gerat darf sich wahrend der Verwendung nicht in einem
Schrank befinden.

Geben Sie abnehmbare Teile wie den Wassertank, die
Tropfschale oder den Deckel des Milchbehalters nicht in die
Spulmaschine und weichen Sie diese Teile nicht in Wasser
oder Spulmittel ein. Dadurch werden die Teile beschadigt und
es konnen scharfe Kanten entstehen.
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37. Das Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und fiir &hnliche
Anwendungen vorgesehen, beispielsweise:

B in Personalkiichenbereichen in Geschaften, Bliros und
anderen Arbeitsumgebungen

B in Bauernhausern
B in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen
B in Zimmern mit Ubernachtung und Friihstiick

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG
AUF

Vollstandige Informationen zum Produkt, Anleitungen und Videos,
einschliel3lich Garantiehinweise, finden Sie unter
www.KitchenAid.de, www.kitchenaid.at/produkttipps oder
www.KitchenAid.eu.

ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN

Stromschlaggefahr

Der Erdungsstift darf nicht entfernt werden.
ﬁ Keine Adapter benutzen.
Verwenden Sie kein Verldngerungskabel.

1 I!I Stecken Sie den Netzstecker in eine Schutzkontaktsteckdose.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zum Tod, einem
Brand oder Stromschlag fiihren.

Spannung: 220-240 V
Frequenz: 50-60 Hz

Leistung: 1500 W

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in die Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker oder Servicetechniker. Ein Steckertausch sollte nur von einem
Fachmann vorgenommen werden. Keine Adapter benutzen.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel. Wenn das Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie von
einem qualifizierten Elektriker oder Servicetechniker eine Steckdose in der Nahe des Gerats
installieren.

Das Kabel sollte nicht Gber die Arbeits- oder Tischplatte hangen, wo Kinder daran ziehen oder
aus Versehen daruber stolpern kénnen.
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GRUNDLAGEN

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entfernen und entsorgen Sie alle an lhrer halbautomatischen Espressomaschine
angebrachten Etiketten und Verpackungsmaterialien. Achten Sie darauf, dass Sie alle Teile
und Zubehdorteile entnommen haben, bevor Sie die Verpackung entsorgen.

Entfernen Sie den Wassertank, der sich auf der Riickseite der

halbautomatischen Espressomaschine befindet, indem Sie den Griff des Wassertanks
anheben. Suchen Sie den Plastikbeutel mit dem Wasserfilter und dem Wasserfilterhalter.
Reinigen Sie Teile und Zubehor (Wassertank, Siebtrager, Siebeinsatze, Milchkédnnchen) mit
warmem Wasser und einem sanften Geschirrspulmittel und spllen und trocknen Sie sie
anschlieend griindlich ab. Wischen Sie das AuRengehause, den Kaffeebohnenbehalter und
die Tropfschale mit einem weichen, feuchten Tuch ab und trocknen Sie sie griindlich ab.
Tauchen Sie das AuRengehause und das Netzkabel nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

Stellen Sie die halbautomatische Espressomaschine auf eine trockene, flache und ebene
Oberflache wie eine Arbeitsplatte oder einen Tisch.

ANWEISUNGEN FUR DIE SPULPUMPE

Empfohlen fiir den ersten Gebrauch und wenn die halbautomatische Espressomaschine tber
einen langeren Zeitraum nicht benutzt wurde.

Entfernen und entsorgen Sie die rote Kunststoffdichtung, die sich am Boden des Wassertanks
befindet.

HINWEIS: Die Spulpumpe ist eine durchsichtige Kunststoffpumpe, die sich in der Zubehdérbox
befindet.

1. Driicken Sie die Splilpumpe wie in der Abbildung gezeigt.

2. Tauchen Sie die Spitze der Spilpumpe in einen Wasserbehalter, um sie zu befiillen.
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3. Halten Sie die Spiilpumpe in vertikaler Position.

4. Entfernen Sie den Wassertank, und setzen Sie die Spilpumpe in den Anschluss des
Wassertanks ein.

5. Halten Sie bei eingestecktem, aber ausgeschaltetem Gerat die Temperaturtaste
3 Sekunden lang gedriickt, bis der Ein-/Ausschalter (D), die Anzeigeleuchte fiir Aufheizen
sowie die Kontrollleuchten fiir Espresso, Dampf und HeilRwasser aufleuchten.
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6. Platzieren Sie einen Behalter unter dem Briihkopf. Driicken Sie die
Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (>I®), um den Spililvorgang zu starten. Sobald der w
Vorgang gestartet wurde, drlicken Sie die Spllpumpe, bis Wasser aus dem Briihkopf oder g
der HeiBwasserdiise austritt. Fiillen Sie die Pumpe bei Bedarf erneut auf und wiederholen
Sie die Schritte. Schalten Sie die Maschine in der Zwischenzeit aus.

KONDITIONIEREN DES WASSERFILTERS
Nehmen Sie den Wasserfilter und den Wasserfilterhalter aus dem Kunststoffbeutel.
1. Lassen Sie den Wasserfilter 5 Minuten lang einweichen.

2. Spilen Sie den Wasserfilter aus.
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3. Setzen Sie den Wasserfilter in die Wasserfilterhalterung ein.

4. Stellen Sie die Datumswahl auf zwei Monate im Voraus ein.

5. Installieren Sie den Wasserfilter im Wassertank.

6. Setzen Sie den Wassertank ein, und befestigen Sie ihn.

\
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ERSTE VERWENDUNG

1. Setzen Sie den Kaffeebohnenbehalter auf die Maschine, und drehen Sie den Knopfim
Uhrzeigersinn, bis er einrastet. Geben Sie ganze Kaffeebohnen hinein. Setzen Sie den
Deckel des Kaffeebohnenbehélters auf den Kaffeebohnenbehalter.

2. Beflillen Sie den Wassertank mit frischem Wasser. Setzen Sie den Deckel des
Wassertanks auf.

WICHTIG: Destilliertes Wasser oder Mineralwasser kann die halbautomatische
Espressomaschine beschadigen. Verwenden Sie diese Wasserarten nicht fiir die
Zubereitung von Espresso.
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Stromschlaggefahr
Stecken Sie den Netzstecker in eine Schutzkontaktsteckdose.
illm Der Erdungsstift darf nicht entfernt werden.
‘ Keine Adapter benutzen.
Verwenden Sie kein Verldngerungskabel.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zum Tod, einem
Brand oder Stromschlag fiihren.

3. Stecken Sie den Netzstecker in eine Schutzkontaktsteckdose. Driicken Sie den
Netzschalter in die Einschaltposition.

4. Die Maschine pumpt automatisch Wasser in den Erhitzer und beginnt mit dem Erhitzen.
Wenn die Heizleuchte nicht mehr blinkt, ist das Geréat einsatzbereit.
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5. Spllen Sie den Briihkopf, und stellen Sie einen Behalter darunter. Wahlen Sie mithilfe der
Modus-Taste den Modus ,Espresso” aus. Stellen Sie die Dosiertaste auf 1 und driicken
Sie die Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (>|®). Das Gerat splilt Wasser durch den )
Briihkopf und stoppt automatisch, wenn der Zyklus abgeschlossen ist.

HINWEIS: Wenn beim ersten Gebrauch kein Wasser austritt, lesen Sie den Abschnitt
~Fehlersuche®.

6. Um die Dampfdlse zu spiilen, richten Sie die Dampfdiise in Richtung der Tropfschale
oder in eine Tasse. Wahlen Sie dann mit der Modus-Taste
den Dampfmodus aus und driicken Sie zum Starten die Start/Stopp-Taste fiir den
Briihvorgang(PI®). Lassen Sie das Wasser 3 bis 5 Sekunden lang flieRen und driicken
Sie dann auf die Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (P>I®), um den Vorgang
anzuhalten.

CHECKLISTE FUR DIE INBETRIEBNAHME

B Tauchen Sie den Wasseffilter fir 5 Minuten unter Wasser, bevor Sie ihn in die
Wasserfilterhalterung einsetzen.

B Setzen Sie den Wasserfilter ein und befiillen Sie den Wassertank.

B Befestigen Sie den Wassertank.

B Fllen Sie Kaffeebohnen ein, und befestigen Sie den Kaffeebohnenbehalter im Mahlwerk.
Wenn er nicht ordnungsgemaf befestigt ist, blinkt die Betriebsanzeige.

B Stecken Sie das Netzkabel ein.

B Schalten Sie die Maschine ein. Die Wasserpumpe beginnt zu arbeiten und das Wasser
erwarmt sich.

B Wenn der Heizvorgang abgeschlossen ist, hort die Temperaturanzeige auf zu blinken.

HINWEIS: Wenn die Modus-Taste ,HeilRwasser” blinkt, scannen Sie den QR-Code oder lesen
Sie den Abschnitt ,Anweisungen fur die Spulpumpe®.
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VERWENDUNG DES PRODUKTS

DOSIERUNG

1.
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Wahlen Sie den gewiinschten Siebeinsatz aus (siehe ,Ubersicht zur Auswahl des

Siebeinsatzes®). Driicken Sie den Siebeinsatz in den Siebtrager, bis er einrastet.

}

Ubersicht zur Auswahl des Siebeinsatzes

SIEBEINSATZTYP PORT'OST‘ESGRGS' MENGE (GRAMM) VER‘L"E‘;‘DEN
Einwandig Einfacher Espresso ot Frisch gemahlenen
| J UJ Bohnenkaffee
Einwandig Doppelter Espresso .
17-19 Frisch gemahlenen
L) @3 Bohnenkaffee
i i Keine frisch
Doppelwandig Einfacher Espresso 1012 gemahlenen oder
I:rl DJ gerosteten
Kaffeebohnen
Doppelwandig Doppelter Espresso Keine frisch
17-19 gemahlenen oder
— @3 gerdsteten
Kaffeebohnen




2. Setzen Sie den Siebtrager in den Siebtragerhalter unter dem Mahlwerk ein.

3. Auswahl des Mahigrads: Bewegen Sie den Hebel, um den gewiinschten Mahigrad von
grob bis fein einzustellen.

4. Auswahl der Kaffeemenge und der Mahlmenge: Drehen Sie den Regler fiir die
Mahlimenge, um die Portion und die Kaffeepulvermenge anzupassen. Der Knopf kann
zwischen Einfacher Espresso auf der linken Seite und Doppelter Espresso auf der rechten
Seite von weniger auf mehr eingestellt werden.

g
(L
o>

HINWEIS: Vergewissern Sie sich flir einen ordnungsgemafen Betrieb, dass der Regler fiir
die Mahimenge auf die Punkte auf dem Gerat ausgerichtet ist. Wenn sich der Regler
zwischen zwei Einstellungen befindet, lauft das Gerat nicht.
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5. Starten/Stoppen des Mahlens: Driicken Sie die
Start/Stopp-Taste fiir den Mahlvorgang (D>|®) in der Mitte des Reglers flur die Mahimenge.

6. Feststampfen: Klopfen Sie leicht an den Siebtrager, um den gemahlenen Kaffee
gleichmafig zu verteilen, und stellen Sie ihn auf eine ebene Flache. Verwenden Sie den
Stampfer, um den gemahlenen Kaffee bis zur Markierung im Sieb festzupressen.
Streichen Sie Uberschissiges Kaffeepulver vom Rand.

L e >
'
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Dosierungsempfehlungen

Ideale Portion: Die Siebe haben eine Vertiefung, die die Hohe einer idealen Portion nach dem
Pressen markiert. Wenn Sie lhren bevorzugten Mahlgrad gefunden haben, passen Sie die
Kaffeepulvermenge an, bis Sie die ideale Portion erreicht haben, wie im Diagramm dargestellt.

¢

Individuelle Dosierung

Mahlgrad: Personalisieren Sie Ihren Espresso, indem Sie den Mahlgrad anpassen, um vollen
und sanften Espresso ganz nach lhrem Geschmack zu genief3en.

B Wenn der Espresso flir Sie zu sauer oder zu wassrig ist, versuchen Sie es mit einem
feineren Mahlgrad.

B Wenn der Espresso fir Sie zu bitter ist, versuchen Sie es mit einem groberen Mahlgrad.

Zu Grob Genau Richtig Zu Fein
xS T T I Y
Sauer/Wassrig  Vollmundig/Weich Bitter

Intelligente Dosierung: Erhalten Sie den richtigen Mahlgrad ohne Herumprobieren. Die
intelligente Dosiertechnologie erleichtert die Zubereitung, indem sie auf Knopfdruck die ideale
Menge und Konsistenz fir 1 oder 2 Tassen Espresso erzeugt.

Manuelle Dosierung: Personalisieren Sie lhren Espresso, indem Sie die Menge an
Kaffeepulver manuell dosieren. Setzen Sie den Siebtrager in die Mahlwerkhalterung, halten

Sie die Start/Stopp-Taste fir den Mahlvorgang (>I®) gedriickt, bis die ideale Menge an
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Kaffeepulver erreicht ist, und lassen Sie sie dann los.

HINWEIS: Das manuelle Mahlen wird nach 3 Minuten beendet, um eine Uberhitzung zu
vermeiden. Die halbautomatische Espressomaschine ist nicht fir kontinuierliches,
ununterbrochenes Mahlen vorgesehen.

EINSTELLEN DES OBEREN MAHLKEGELS

FUr eine zusatzliche Anpassung des Mahlgrads kann der obere Mahlkegel auf 8 weitere,
feinere Mahlgrade eingestellt werden.

1. Nehmen Sie den Deckel des Kaffeebohnenbehalters ab, drehen Sie den Knopf und heben
Sie den Behalter an, um ihn zu entfernen. Richten Sie den Kaffeebohnenbehalter tber
einem anderen Behalter aus und drehen Sie den Knopf erneut, um den
Kaffeebohnenbehalter in den anderen Behalter zu entleeren.

2. Setzen Sie den leeren Kaffeebohnenbehalter wieder ein und drehen Sie den Knopf, bis er

einrastet. Driicken Sie die Start/Stopp-Taste fiir den Mahlvorgang (>I®), um die
Kaffeemuhle laufen zu lassen, bis sie leer ist.
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3. Ziehen Sie den Netzstecker der halbautomatischen Espressomaschine. Entnehmen Sie

5.
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den Kaffeebohnenbehalter, und entsorgen Sie alle verbliebenen Kaffeebohnen. Heben Sie
den Drahtgriff des oberen Mahlkegels an. Drehen Sie den oberen Mahlkegel, um ihn zu
entriegeln, und heben Sie ihn mit dem Drahtgriff an.

A. Drahtgriff

B. Oberer Mahlkegel
TIPP: Reinigen Sie den Bereich unter dem Kaffeebohnenbehalter und um den oberen
Mahlkegel herum mit der Birste im Aufbewahrungsbehalter fir das Zubehdr.
Heben Sie die Feineinstellungslasche des oberen Mahlkegels an. Drehen Sie dann den

oberen Mahlkegel auf die gewiinschte Einstellung, und rasten Sie die Einstellungslasche
wieder ein.

Setzen Sie den oberen Mahlkegel wieder in das Gerat und drehen Sie ihn, um ihn zu
fixieren. Bringen Sie den Kaffeebohnenbehalter wieder an.




ANLEITUNG ZUR BRUHEXTRAKTION

1. Platzieren Sie den Siebtrager mit dem Griff in der entriegelten Position unter dem L
Brihkopf. Heben Sie den Siebtrager an, um ihn in den Brihkopf einzusetzen, und drehen (@]
Sie ihn zum Verriegeln nach rechts.
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2. Wahlen Sie mithilfe der Modus-Taste den Modus ,Espresso” aus. Wahlen Sie mithilfe der
Dosiertaste die gewiinschte Espressogréfie aus: 1 (ca. 30 ml) oder 2 (ca. 60 ml).

J

AL & =y | L 44 1B

3. Schalten Sie die Temperaturtaste um, um die gewiinschte Extraktionstemperatur

auszuwahlen. Dricken Sie die Start/Stopp-Taste flr den Briihvorgang (>®), um den
ausgewahlten Espressozyklus zu starten.
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HINWEIS: Entnehmen Sie den Siebtrager nicht wahrend des Briihvorgangs.

Individuelle Briiheinstellungen

Temperatur: Nutzen Sie die leicht wahlbaren Temperatureinstellungen, um die
Espressotemperatur nach Ihrem Geschmack einzustellen.

B |ow

H Mittel

B High

So andern Sie die vorprogrammierte Espressomenge fiir 1 oder 2: Wahlen Sie mithilfe der
Modus-Taste den Modus ,Espresso” aus. Wahlen Sie die Portion aus, die Sie programmieren
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machten (1 oder 2). Halten Sie die Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (D|® )gedriickt, bis
die gewinschte Espressomenge in |hrer Tasse erreicht ist. Wahrend der Programmierung der
ausgewahlten Portionsgrofe blinken die Leuchten der Dosiertaste und der

Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang(D>|®). Nach Abschluss der Programmierung héren die
Leuchten auf zu blinken.

TIPP: Um das Gerat auf die Werkseinstellungen zurlickzusetzen, halten Sie die Dosiertaste
3 Sekunden lang gedrickt. Alle Kontrollleuchten blinken, um anzuzeigen, dass alle
Einstellungen zurlickgesetzt wurden.

DAMPFEN

1. Schalten Sie die Modus-Taste um, um die Dampfoption zum Erwarmen und Aufschaumen
der Milch auszuwahlen. Die Maschine startet die Heizung, wenn sie nicht bereits
aufgeheizt ist. Dies wird durch die blinkende Heizleuchte angezeigt. Die Heizleuchte
leuchtet dauerhaft, sobald das Gerat zum Aufschaumen bereit ist.

2. Fullen Sie das Milchkannchen zu 1/3 bis 1/2 mit Milch, damit sich der Milchschaum
ausdehnen kann.

3. Ausspiilen 1: Drehen Sie die Dampfdise in Richtung der Tropfschale, um das in der
Dampfdlse kondensierte Wasser zu entfernen. Driicken Sie die

Start/Stopp-Taste furr den Briihvorgang (>I®), um 1 Sekunde lang einen Dampfzyklus

auszuftihren, und driicken Sie die Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (>I®) erneut,
um den Vorgang zu stoppen.
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4,

6.

Aufschaumen: Tauchen Sie die Spitze der Dampfdiise bis knapp unter die Oberflache
der Milch in das Milchkéannchen. Dricken Sie die

Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (DI®), um mit dem Aufschaumen zu beginnen.
Schaumen Sie auf, bis die gewlinschte Schaummenge und Temperatur erreicht sind.
Driicken Sie die Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (>|®) erneut, um das
Aufschaumen zu stoppen. Um Spritzer zu vermeiden, warten Sie, bis kein Dampf mehr
erzeugt wird, bevor Sie die Dampfdise aus der Milch nehmen.

HINWEIS: Sie kdnnen die Dampfdiise zum Vorwarmen von Tassen und Filtersieben
verwenden.
Heizen: Tauchen Sie die Dampfduse tiefer in das Milchkannchen. Driicken Sie die

Start/Stopp-Taste furr den Briihvorgang (DI®), um mit dem Aufschaumen zu beginnen.
Erhitzen Sie das Milchk&nnchen, bis es zu heil} ist, um es zu bertihren. Driicken Sie die

Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (DI®) erneut, um das Aufschaumen zu stoppen.

Ausspiilen 2: Drehen Sie die Dampfdiise in Richtung der Tropfschale, um das in der
Dampfdlse kondensierte Wasser zu entfernen. Driicken Sie die

Start/Stopp-Taste furr den Brihvorgang (DI®), um 2 bis 3 Sekunden lang einen
Dampfzyklus auszufiihren, und driicken Sie die

Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (DI®) erneut, um den Vorgang zu stoppen.
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Tipps und Empfehlungen

TIPP: Wischen Sie die Dampfduse sofort nach dem Gebrauch ab und reinigen Sie sie, indem
Sie sie in Richtung der Tropfschale drehen und 2 bis 3 Sekunden lang Dampf laufen lassen.
TIPP: Tauchen Sie beim Aufschaumen die Spitze der Dampfdiise knapp unter die Oberflache
der Milch und halten Sie die Position so lange, bis Sie ein leises Zischen héren. Um die Milch
nur zu erwarmen, tauchen Sie die Dampfdiise in die Milch. Um eine Uberhitzung der Milch zu
vermeiden, sollten Sie nicht weiter aufschaumen, wenn das Milchk&nnchen heil} ist.

HEISSES WASSER

1. Wahlen Sie mithilfe der Modus-Taste den Modus ,Heillwasser aus. Stellen Sie eine Tasse
unter die HeiRwasserdiise.

HINWEIS: Stellen Sie Ihre Tasse so, dass die HeiBwasserdlise zum Briihkopf hin geneigt
ist.
2. Driicken Sie die Dosiertaste, um die Wassermenge auszuwahlen: 1 (ca. 163 ml) oder

2 (ca. 207 ml). Druicken Sie die Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (>I®), um den
ausgewahlten HeiBwasserzyklus zu starten.

AL & (= I T L) R .

Individuelle HeiBwassereinstellungen

Wasserportion: Wenn Sie weniger als die Standard-Wasserportion verwenden méchten,
kénnen Sie den Zyklus jederzeit unterbrechen, indem Sie die

Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (>I®) driicken. Damit stoppen Sie den Wasserfluss,
bevor der Zyklus abgeschlossen ist.

So dndern Sie die vorprogrammierte Wassermenge fiir 1 oder 2: Wahlen Sie mithilfe der
Modus-Taste den Modus ,Heilwasser* aus. Wahlen Sie die PortionsgréRe aus, die Sie
programmieren mochten (1 oder 2). Halten Sie die

Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (DI®) gedrlickt, bis die gewlinschte Wassermenge in
lhrer Tasse erreicht ist. Wahrend der Programmierung der ausgewahlten Portionsgrofie
blinken die Leuchten der Dosiertaste und der Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang(D>|®).
Nach Abschluss der Programmierung héren die Leuchten auf zu blinken.
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TIPP: Um das Gerat auf die Werkseinstellungen zurlickzusetzen, halten Sie die Dosiertaste
3 Sekunden lang gedrickt. Alle Kontrollleuchten blinken, um anzuzeigen, dass alle
Einstellungen zurlickgesetzt wurden.

FUNKTIONSWEISE DER DRUCKANZEIGE

Die Druckanzeige ist leicht ablesbar, so dass Sie bei jedem Espresso kontrollieren kdnnen, ob
lhre bevorzugte Dosierung getroffen wird. Andern Sie die Menge des Kaffeepulvers oder die
Stampfkraft, um den fir Sie optimalen Druck zu erzielen.

Idealer Espressobereich: Zeigt an, dass Sie den richtigen Druck fiir die Espressoextraktion
haben.

(N
()]

Unter dem Extraktionsbereich: Wenn die Nadel nicht den Espressobereich
(ESPRESSO RANGE) erreicht, bedeutet dies, dass der ideale Druckbereich nicht erreicht
wurde.

Das passiert, wenn das Wasser zu schnell durch das Kaffeepulver fliet. Das Ergebnis ist ein
wassriger, geschmackloser Kaffee mit wenig oder gar keiner Crema.

Dafur gibt es drei Hauptgriinde:

B Das Kaffeepulver ist zu grob

B Zu wenig gestampft

B Esist nicht gentigend Kaffee im Siebeinsatz

Uber dem Extraktionsbereich: Wenn die Nadel den Espressobereich (ESPRESSO RANGE)
Uberschreitet, bedeutet dies, dass der ideale Druckbereich tberschritten wurde.
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Dies passiert, wenn das Wasser zu langsam durch das Kaffeepulver flie3t. Das Ergebnis ist
ein kleiner, dunkler und bitterer Espresso mit ungleichmafiger Crema.

Dafiir gibt es drei Hauptgriinde:
B Das Kaffeepulver ist zu fein
B Zu stark getampt

B Zu viel Kaffee im Siebeinsatz

TIPPS ZUM AUFBRUHEN VON ESPRESSO

1. Kaffeebohnen:
B Verwenden Sie frisch gemahlenen Kaffee.
B Verwenden Sie frisch gerdstete Kaffeebohnen (nicht alter als 2 Wochen).
B Lagern Sie die Bohnen in einem kiihlen, dunklen und trockenen Behalter.
B Kaufen Sie Kaffeebohnen in kleinen Packungen.

2. Warmen Sie die Tassen mit heiRem Wasser vor.

Heizen Sie den Siebtréager und die Siebeinsatze mit heilem Wasser vor.

4. Spllen Sie den Briihkopf vor jeder Verwendung.

[

70



SO GELINGT DER PERFEKTE ESPRESSO-SHOT

EXTRAKTION KORRIGIEREN

v Innerhalb des Espresso-eichs (ESPRESSO RANGE)

Beginnt nach 9—10 Sekunden zu flieRen
FlieRt langsam wie warmer Honig
Goldbraune Crema mit feiner Mousse-Textur
Espresso ist dunkelbraun

Die Extraktion dauert 30—40 Sekunden

NACH DER EXTRAKTION

Entfernen Sie librigen gemahlenen
Kaffee: Ubriger gemahlener Kaffee wird zu
einem Kaffee-,Puck® geformt. Wenn der
Puck feucht ist, sehen Sie im Abschnitt
LUnterextraktion“ nach.

Siebeinsatz spiilen: Halten Sie den
Siebeinsatz sauber, um Verstopfungen zu
vermeiden. Setzen Sie den Siebtrager ohne
gemahlenen Kaffee in die Maschine ein und
lassen Sie heiles Wasser durchflielen.
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UNTEREXTRAKTION

X Unterhalb des Espresso-Breichs

(ESPRESSO RANGE)

Fliel3t so schnell wie Wasser
Diinne und blasse Crema
Espresso ist blassbraun

Beginnt nach 1-3 Sekunden zu flieRen

Schmeckt bitter/zu kraftig, schwach und wassrig
Die Extraktion dauert weniger als 30 Sekunden

LOSUNGEN

Feinerer Mahlgrad

B Einstellen und erneut testen

Mahimenge erh6hen

B Einstellen und erneut testen

Immer gleichméRig tampern

B Einstellen und erneut testen

befinden.

Mit einem Druck von 13—-18 kg tampern. Die
Oberkante der Metallkappe auf dem Tamper
sollte sich nach dem Tampern auf gleicher
Héhe mit der Oberkante des Siebeinsatzes
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UBEREXTRAKTION

X Oberhalb des Espresso-Bereichs (ESPRESSO RANGE)

B Beginnt nach 10 Sekunden zu flieRen
B Tropft oder flief3t gar nicht
B Dunkle und ungleichmaRige Crema
B Espresso ist sehr dunkelbraun
B Schmeckt bitter und verbrannt
W Die Extraktion dauert mehr als 40 Sekunden
LOSUNGEN
Groberer Mahigrad Mahimenge verringern
= +
B Einstellen und erneut testen B Einstellen und erneut testen
Immer gleichmaBig tampern
Mit einem Druck von 13—-18 kg tampern. Die
l Oberkante der Metallkappe auf dem Tamper
.t sollte sich nach dem Tampern auf gleicher
A 5 Hohe mit der Oberkante des Siebeinsatzes
I befinden.
B Einstellen und erneut testen
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Unterentwickelt, ® Sauer

MAHLEN MAHLMENGE BRUHZEIT
g“ﬁeerrefg\ggtiﬁ%i erend Zu fein Zu viel Uber 40 Sekunden
Ausgewogen Optimal 1170__1192 éq ((21 SShh cits)) 30-40 Sekunden
Unterextrahiert Zu grob Zu wenig Unter 30 Sekunden

PFLEGE UND REINIGUNG

AUSWECHSELN DES WASSERFILTERS

1. Lassen Sie den Wasserfilter 5 Minuten lang einweichen.

2. Spilen Sie den Wasserfilter aus.

3. Setzen Sie den Wasserfilter in die Wasserfilterhalterung ein.
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4. Stellen Sie die Datumswahl auf zwei Monate im Voraus ein.

5. Installieren Sie den Wasserfilter im Wassertank.

6. Setzen Sie den Wassertank ein, und befestigen Sie ihn.

\

MAHLSYSTEM

Fir beste Ergebnisse sollten Sie die halbautomatische Espressomaschine und das Zubehor
regelmagig reinigen.

Stromschlaggefahr

Vor Wartungsarbeiten Netzstecker ziehen.

Nichtbeachtung kann zum Stromschlag oder Tod fiihren.

WICHTIG: Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker der halbautomatischen
Espressomaschine. Lassen Sie das Geréat vollstandig abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen
oder abnehmen und bevor Sie das Gerat reinigen.
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HINWEIS: Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Scheuerschwamme, wenn Sie die
halbautomatische Espressomaschine, deren Teile oder deren Zubehor reinigen. Tauchen Sie
die halbautomatische Espressomaschine oder das Kabel nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

1. Heben Sie den Deckel des Kaffeebohnenbehélters an, drehen Sie den Knopf und heben
Sie den Behalter an, um ihn zu entfernen. Drehen Sie die untere Verriegelung, um den
Kaffeebohnenbehalter in einen anderen Behalter zu entleeren.
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2. Setzen Sie den leeren Kaffeebohnenbehalter wieder ein, und platzieren Sie den Deckel

darauf. Driicken Sie die Start/Stopp-Taste flir den Mahlvorgang (>I®), um die
Kaffeemihle laufen zu lassen, bis sie leer ist.
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3. Entfernen Sie den Kaffeebohnenbehalter. Suchen Sie nach dem Drahtgriff des oberen
Mahlkegels, drehen Sie ihn und heben Sie den oberen Mahlkegel am Griff an.

|
<
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4. Reinigen Sie den oberen Mahlkegel mit dem Reinigungspinsel. Reinigen Sie den unteren
Mahlkegel mit einem Pinsel oder entfernen Sie Kaffeereste mit einem Staubsauger.

5. Reinigen Sie den Schacht, indem Sie die Drahtseite des Reinigungspinsels von beiden
Enden aus in den Schacht stecken, um Schmutz oder Riickstédnde zu entfernen.

6. Der Kaffeebohnenbehalter und dessen Deckel kénnen mit warmem Seifenwasser
gereinigt werden. Spiilen Sie sie anschlieffend mit klarem Wasser ab und trocknen Sie sie
mit einem sauberen, weichen Tuch.
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7. Richten Sie den oberen Mahlkegel wieder aus, und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet. Setzen Sie den Kaffeebohnenbehélter wieder ein, und platzieren Sie den Deckel

darauf.
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HINWEIS: Achten Sie darauf, dass kein Wasser mit dem Kaffeemahlsystem in Kontakt
kommt.

AUFBRUHSYSTEM

1. Reinigen Sie die Dampfdise nach jedem Gebrauch. Wahlen Sie mithilfe der Modus-Taste
den Modus ,Dampf* aus. Platzieren Sie die Dampfdiuse uber der Tropfschale oder in eine
Tasse. Driicken Sie die Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (PI®) und warten Sie
2 bis 3 Sekunden. Um den Vorgang zu stoppen, driicken Sie die Taste erneut. Wischen
Sie die AuRenseite der Dampfdiise mit einem weichen, feuchten Tuch ab.

2. Reinigen Sie die Tropfschale, den Siebtrager, die Siebeinséatze, das Milchkdnnchen und
die Tropfschalenplatte in warmem Seifenwasser, und spulen Sie alles mit sauberem
Wasser ab. Verwenden Sie ein weiches Tuch zum Abtrocknen.
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3. Wenn sich die Tropfschalenanzeige hebt und liber der Tropfschalenplatte sichtbar wird,
leeren Sie die Tropfschale, und spilen Sie sie mit warmem Wasser ab.

4. Wischen Sie das Gehause der halbautomatischen Espressomaschine, das

Tassenwarmtablett, den Aufbewahrungsbehalter fiir das Zubehor und den Brithkopf mit
einem sauberen, weichen und feuchten Tuch ab.

WASSERHARTE PROGRAMMIEREN

Bevor Sie mit der Programmierung fortfahren, missen Sie Ihre Wasserharte kennen.

Wenn Sie lhre Wasserharte nicht kennen, kdnnen Sie ein Kit zur Messung der Wasserharte
erwerben.
So konfigurieren Sie die Wasserharte:

1. Dricken Sie die Modus-Taste, um den HeilRwasser-Modus auszuwahlen.

o T . el
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2,

3.

80

Halten Sie die Modus-Taste 3 Sekunden lang gedriickt, bis die LEDs fiir Espresso, Dampf
und HeiBwasser aufleuchten.
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HINWEIS: Wenn Sie die Einstellung fir die Wasserharte andern, nachdem Sie sie zum
ersten Mal eingestellt haben, leuchten nicht alle Modus-LEDs auf. Die vorherige
Einstellung wird wiederhergestellt.

Beispiel: Wenn beim ersten Mal die niedrige Harte eingestellt wird, leuchtet nur die LED
fiir den Espresso-Modus auf.

Verwenden Sie die Modus-Taste, um die gewlinschte Wasserharte auszuwahlen.
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4. Die ausgewahlte Wasserharte wird von der Maschine wie folgt angezeigt:
Weich: Die LED-Anzeige fiir den Espresso-Modus leuchtet auf.
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Mittel: Die LED-Anzeigen fir den Espresso- und den Dampf-Modus leuchten auf.
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Hart: Die LED-Anzeigen fir den Espresso-, Dampf- und Heiwasser-Modus leuchten auf.

J

5. Drlicken Sie nach der Auswahl der Wasserharte die
Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (>I®), um lhre Auswahl zu bestétigen. Die LED-

Anzeige der Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (D>I®) blinkt einmal und die Maschine
beginnt sich aufzuheizen.
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ENTKALKEN DER HALBAUTOMATISCHEN ESPRESSOMASCHINE

Das Entkalkungsprogramm erméglicht ein einfaches und effektives Entkalken lhrer
halbautomatischen Espressomaschine. Entkalken Sie die halbautomatische
Espressomaschine regelmaflig, mindestens aber immer dann, wenn die Leuchte der

Reinigungszyklus-Taste ({8)) blinkt. Die erforderliche Entkalkungshaufigkeit hangt von der
Wasserharte in lhrer Region ab.

HINWEIS: Der Entkalkungsvorgang lauft in 2 Phasen von jeweils ca. 2 Minuten ab und muss
vor dem nachsten Gebrauch abgeschlossen sein. Wahrend des Entkalkungsprogramms
kénnen Sie den Zyklus jederzeit durch Driicken der

Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (PI®) unterbrechen. Zum Fortzusetzen driicken Sie
erneut auf die Taste.

WICHTIG: Verwenden Sie nur Entkalkungslésungen, die fir halbautomatische
Espressomaschinen bestimmt sind.

ENTKALKUNG EINRICHTEN

1. Entfernen Sie den Wasserfilter und befiillen Sie den Wassertank bis zur 2,5-Liter-Marke.
Geben Sie die Entkalkungslésung im auf der Verpackung angegebenen Verhaltnis hinzu.

2. Wenn die Betriebs- und die Heiz-LEDs leuchten, halten Sie die
Reinigungszyklus-Taste (t)) 3 Sekunden lang gedriickt. Die LED der
Reinigungszyklus-Taste ({8)) leuchtet weiterhin und die LED der
Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (>I®) beginnt zu blinken.
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Phase 1 (Reinigung): Sie bendtigen zwei Behalter (je 900 ml), um das Wasser
aufzufangen. Stellen Sie einen Behélter unter den Briihkopf und die HeiRwasserduse und
einen weiteren Behalter unter die Dampfdiise. Driicken Sie die

Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (>I®), um den Reinigungszyklus zu starten.

HINWEIS: Der Entkalkungsvorgang lauft kontinuierlich. Zuerst wird Wasser tGber den
Brihkopf, dann Uiber die HeiRwasserdise und schlieRlich Gber die Dampfdise
abgegeben.

Sobald der Reinigungszyklus abgeschlossen ist, beginnt das Gerat mit dem Vorheizen
und die Heiz-LED blinkt. Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, leuchtet die Heiz-LED
weiterhin und die LED des Reinigungszyklus (&) blinkt, um anzuzeigen, dass die nachste
Phase des Reinigungszyklus gestartet werden kann.

WICHTIG: Leeren Sie vor dem Start von Phase 2 den Wassertank, spiilen Sie ihn aus und
reinigen Sie ihn grundlich.
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5. Phase 2 (Spiilen): Fiillen Sie den Wassertank bis zur 2,5-Liter-Markierung auf, ersetzen
Sie den Wasserfilter und setzen Sie den Wassertank wieder in das Gerat ein.

Stellen Sie die beiden Behalter wieder unter den Briihkopf und die Dampfdise. Halten Sie
die Reinigungszyklus-Taste ({¢)) 3 Sekunden lang gedriickt, bis die LED der
Reinigungszyklus-Taste ({2)) dauerhaft leuchtet. Die LED der

Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (>I®) blinkt. Driicken Sie die

Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (DI®), um den Splilzyklus zu starten.

HINWEIS: Der Splilzyklus verhalt sich wie der Reinigungszyklus: Es wird kontinuierlich
Wasser aus dem Brihkopf, der HeiBwasserdise und der Dampfdiise abgegeben.

6. Wenn der zweite Spulzyklus abgeschlossen ist, blinken die LED der
Start/Stopp-Taste fiir den Brihvorgang (>I®) und die LED der

Reinigungszyklus-Taste ({8)) gleichzeitig. Driicken Sie eine beliebige Taste, um den Zyklus
zu beenden und lhren nachsten Espresso zu genieRen.
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HINWEIS: Bei Unterbrechungen (z. B. bei zu niedrigem Wasserstand oder Stromausfall)
wird der Reinigungszyklus zurtickgesetzt und beginnt wieder mit dem Entkalkungszyklus.

REINIGEN DES SIEBEINSATZES
RegelmaBige Reinigung

Nehmen Sie den gebrauchten Siebeinsatz aus dem Siebtrager. Spulen Sie den Siebtrager und
den Siebeinsatz direkt nach dem Gebrauch unter heilem Wasser aus, und entfernen Sie alle
Riickstande mit einer Biirste und einem sanften Reinigungsmittel.

Siebeinsatz verstopft

Wenn Sie feststellen, dass |hr Espresso langer braucht, nur aus einem Auslauf kommt oder
gar kein Espresso herauskommt, suchen Sie nach einer Verstopfung in den Offnungen des
Siebeinsatzes. Verwenden Sie zum Reinigen eine Nadel, um die Offnung/Offnungen vorsichtig
freizulegen. Wenn das Problem weiterhin besteht, weichen Sie den Siebeinsatz 25 Minuten
lang in einer Reinigungslésung ein, und spilen Sie ihn grindlich aus.
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DAMPFDUSENREINIGUNG
RegelmaRBige Reinigung

Die Dampfdiise muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Verwenden Sie ein feuchtes
Tuch, um die AuRenseite der Dampfdiise abzuwischen. Richten Sie dann die Dampfduse auf
die Tropfschale, wahlen Sie den Dampfmodus aus und driicken Sie die

Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (>|®). Lassen Sie den Dampf 2 Sekunden lang
stromen. Dadurch wird die Dampfdlse von Milchresten im Inneren der Dise befreit.
Dampfdiise verstopft

Wenn Sie einen zu langsamen Wasser- oder Dampfaustritt aus der Dampfdiise bemerken,
schalten Sie die halbautomatische Espressomaschine aus, ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie das Gerat abkiihlen. Verwenden Sie eine Nadel, um die Dampfdiise zu reinigen.

REGELMASSIGE PFLEGE WAHREND DER EINLAGERUNG

Driicken Sie vor der Einlagerung den Ein-/Ausschalter (D), um die halbautomatische
Espressomaschine auszuschalten, und ziehen Sie dann den Netzstecker.

1. Entfernen Sie unbenutzte Bohnen aus dem Kaffeebohnenbehalter.

Reinigen Sie das Mahlwerk und die Tropfschale.

Leeren Sie den Wassertank, und setzen Sie ihn wieder ein.

Achten Sie darauf, dass die Maschine kihl, sauber und trocken ist.

Bringen Sie das gesamte Zubehor in die richtige Position oder legen Sie es in den
Aufbewahrungsbehalter fir das Zubehor.

6. Aufrecht lagern. Legen Sie nichts darauf.

PFLEGE BEI LAGERUNG IM WINTER

WICHTIG: Verwenden und lagern Sie lhre halbautomatische Espressomaschine an einem
frostgeschitzten Ort, um Schaden zu vermeiden. Da immer etwas Wasser im Inneren des
Gerats verbleibt, kann ein Einfrieren das Produkt beschadigen. Wenn Sie lhre
halbautomatische Espressomaschine bei kaltem Wetter einlagern oder bewegen, sollten Sie
sie spllen.

oD

1. Nehmen Sie den Wassertank aus dem Gerét.
2. Halten Sie bei ausgeschaltetem Gerat die Dosiertaste und die
Start/Stopp-Taste fiir den Brithvorgang (D>|®) 3 Sekunden lang gedriickt, bis die Betriebs-

LED und die LED-Anzeige fiir die Start/Stopp-Taste fiir den Briihvorgang (I>|®) dauerhaft
leuchten und die LED-Anzeigen der Dosiertaste blinken.

3. Stellen Sie eine Tasse unter den Briihkopf und driicken Sie den Ein-/Ausschalter (), bis
das Wasser nicht mehr fliet und die Maschine ausgeschaltet ist.

4. Leeren Sie den Wassertank, und setzen Sie ihn wieder ein. Ziehen Sie dann den
Netzstecker der halbautomatischen Espressomaschine.
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PROBLEMBEHEBUNG

Stromschlaggefahr

-

Stecken Sie den Netzstecker in eine Schutzkontaktsteckdose.
Der Erdungsstift darf nicht entfernt werden.

Keine Adapter benutzen.

Verwenden Sie kein Verldngerungskabel.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zum Tod, einem
Brand oder Stromschlag fiihren.

ESPRESSOMASCHINE

PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNG

Der Siebtrager lasst sich ist
schwer einsetzen

Neue Silikondichtung

Verwenden Sie den
Siebtrager weiter. Nach
einiger Zeit sitzt die
Dichtung lockerer.

Zu viel Kaffee

Verringern Sie die
Kaffeemenge.

Der Siebtrager ist locker
oder fallt wahrend der
Extraktion herunter

Siebtrager nicht richtig
eingesetzt

Der Siebtrager verfugt tber
drei Laschen, damit er fest
im Briihkopf einrastet.
Vergewissern Sie sich, dass
alle drei richtig eingesetzt
sind.

Der Espresso tropft, spritzt
oder quillt Gber den Rand
des Siebtragers

Der Mahlgrad ist zu fein

Wabhlen Sie einen gréberen
Mahlgrad.

Zu viel Kaffee

Verringern Sie die
Kaffeemenge.

Siebtrager nicht richtig
eingesetzt

Der Siebtrager verfiigt tiber
drei Laschen, damit er fest
im Briihkopf einrastet.
Vergewissern Sie sich, dass
alle drei richtig eingesetzt
sind.

Espresso-Shot ist nicht heify
genug

Die ausgewahlte
Briihtemperatur steht auf
Mittel oder Niedrig

Erhéhen Sie die
Brihtemperatur Uber die
temperaturunabhangige
Taste auf dem Bedienfeld.

Die Tassen sind nicht warm

Verwenden Sie die
Dampfdise, um lhre
Espressotasse
vorzuwarmen.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNG

Moduseinstellungen sind
gesperrt

Die Maschine befindet sich
im Entkalkungsmodus

Lesen Sie den Abschnitt
~Entkalken der
halbautomatischen
Espressomaschine®, um zu
erfahren, wie Sie die
Reinigungs- und Spilzyklen
durchflhren.

Es kommt kein Espresso
aus den Auslaufen

Der Wassertank ist leer

Befiillen Sie den
Wassertank.

Der Mahlgrad ist zu fein

Wabhlen Sie einen gréberen
Mahlgrad.

Zu viel Kaffee

Verringern Sie die
Kaffeemenge.

Der Siebeinsatz ist verstopft

Reinigen Sie den
Siebeinsatz.

Der Bruihkopf ist verstopft

Entkalken Sie das Geréat.

Espresso wird langsam
ausgegeben oder tropft
(Uberextraktion)

Der Mahlgrad ist zu fein

Wahlen Sie einen gréberen
Mahlgrad.

Zu viel Kaffee

Verringern Sie die
Kaffeemenge.

Keine oder zu diinne Crema
(Unterextraktion)

Kaffeebohnen sind zu alt
oder trocken

Es wird empfohlen, frische
Kaffeebohnen zu verwenden
(weniger als drei Monate seit
der Rostung).

Der Kaffee wird zu grob
gemahlen

Wechseln Sie zu einer
feineren Einstellung.

Nicht genligend Kaffee

Erhéhen Sie die
Kaffeemenge.

Der Puck ist nicht dicht
genug (nicht genug
getamped)

Erhéhen Sie den Druck beim
Tampern.

Der Espresso-Shot ist zu
klein oder zu grof3

Es wird ein
benutzerdefiniertes Shot-
Volumen verwendet

Wabhlen Sie die
Standardeinstellung fur das
Shot-Volumen.

Der Espresso schmeckt
bitter

Der Espresso-Shot ist
Uberextrahiert

Stellen Sie den Mahligrad
des Kaffees grober ein.

Die Bruhtemperatur ist
benutzerdefiniert und zu
heil®

Wahlen Sie die Standard-
Temperatureinstellungen
aus.

Der Espressopuck weist
nach dem Gebrauch eine
Wasseransammlung auf der
Oberseite auf

Zu wenig Kaffee

Erh6éhen Sie die
Kaffeemenge.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNG

Der Espressopuck weist nach dem
Gebrauch eine
Wasseransammlung auf der
Oberseite auf

Es werden einwandige
Siebeinsatze verwendet

Verwenden Sie
doppelwandige
Siebeinsatze.

Der Espresso kommt
ungleichmafig aus dem
Siebtrager

UngleichmaRiges Tampern

Es wird empfohlen, den
Kaffee gleichmaRig zu
verteilen und zu tampern.

Verstopfung des Siebtragers

Uberpriifen Sie den
Siebtrager auf
Verstopfungen und
entfernen Sie diese.

Die Maschine macht
ungewohnliche Gerausche

Der Wassertank ist leer

Befiillen Sie den
Wassertank.

Der Wassertank ist nicht
richtig eingesetzt

Setzen Sie den Wassertank
ein.

Wasser auf der
Arbeitsflache

Die Tropfschale ist
Ubergelaufen

Leeren Sie die Tropfschale.

Die Tropfschale wurde bei
der automatischen Spiilung
entfernt

Setzen Sie die Tropfschale
ein.

Der Wassertank ist nicht
richtig eingesetzt

Setzen Sie den Wassertank
ein.

Espresso-Getranke auf
Milchbasis sind zu kalt

Die Milch ist nicht heil}
genug

Erwarmen Sie die Milch mit
der Dampfdiise. Tauchen
Sie die Spitze ein und
schaumen Sie die Milch in
der Milchkanne auf, bis
diese zu heil} ist, um sie zu
beriihren. Stellen Sie sicher,
dass die Milch nicht kocht.

Die Dampfdise gibt keinen
Dampf ab

Die Dampfdise ist verstopft.

Reinigen Sie die Dampfdise
geman den Anweisungen im
Abschnitt
,Dampfdlsenreinigung®.

Der Wassertank ist leer

Befiillen Sie den
Wassertank.

Es hat sich Kalk abgelagert

Entkalken Sie das Gerat.

Die Dampfdiise macht beim
Aufschaumen ein
quietschendes Gerausch

Position der Spitze der
Dampfdise

Informationen zur richtigen
Technik finden Sie im
Abschnitt ,Aufschaumen®.

Schaum ist zu diinn oder
nicht genug

Die Milch ist zu warm

Das Aufschaumen sollte bei
4 °C beginnen.

Verwendeter Milchbehalter

Verwenden Sie flr bessere
Ergebnisse die mitgelieferte
Milchkanne aus Edelstahl.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNG

Schaum ist zu diinn oder
nicht genug

Milch wurde gekocht

Das Aufschaumen sollte bei
4 °C beginnen.

Kein feiner Schaum, nur
Luftblasen

Informationen zur richtigen
Technik finden Sie im
Abschnitt ,Aufschaumen®.

MAHLWERK

PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNG

Ausgewahlte
Mahleinstellungen fiihren zu
unterextrahierten Shots

Die Kaffeebohnen sind nicht
mehr frisch

Verwenden Sie immer
frische Kaffeebohnen.

Nicht genligend Kaffee

Erhéhen Sie die
Kaffeemenge.

Die Mahlanzeige funktioniert
nach dem Driicken des Ein-/
Aus-Schalters nicht

Das Gerat ist nicht an eine
Stromquelle angeschlossen

Anschlief3en und
einschalten.

Kaffeebohnenbehalter nicht
ordnungsgeman eingesetzt

Setzen Sie den
Kaffeebohnenbehalter mit
einer Bewegung im
Uhrzeigersinn ein, bis er
einrastet und die untere
Klappe geoffnet ist.

Die Mahlanzeige blinkt
langsam, wenn Sie
versuchen, Bohnen zu
mabhlen.

Die Offnungen des
Kaffeebohnenbehalters sind
geschlossen oder nicht
vollstandig gedffnet

Setzen Sie den
Kaffeebohnenbehalter mit
einer Bewegung im
Uhrzeigersinn ein, bis er
einrastet und die untere
Klappe geoffnet ist.

Die Mahlanzeige blinkt
schnell

Das Mahlwerk wurde Gber
einen langeren Zeitraum
ununterbrochen verwendet.
Der Motor befindet sich im
Schutzmodus

Unterbrechen Sie den
Betrieb flir 10 Minuten.

Aus dem Mahlwerk-Auslass
kommt kein gemahlener
Kaffee

Der

Regler fir die Mahimenge
befindet sich zwischen den
Einstellungen

Stellen Sie den Regler fir
die Mahimenge auf eine
Option ein.

Der Kaffeebohnenbehalter
ist leer

Befiillen Sie den
Kaffeebohnenbehalter mit
frisch gerosteten
Kaffeebohnen.

Kaffeebohnenbehalter nicht
ordnungsgemal eingesetzt

Setzen Sie den
Kaffeebohnenbehalter mit
einer Bewegung im
Uhrzeigersinn ein, bis er
einrastet und die untere
Klappe geoffnet ist.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNG

Aus dem Mahlwerk-Auslass
kommt kein gemahlener
Kaffee

Der Mahlauslass ist
verstopft

Anweisungen zur Reinigung
des Mahlwerks finden Sie im
Abschnitt ,Mahlsystem*
unter

,Pflege und Reinigung®.

Der Espresso ist auch bei
einem feinen Mahlgrad
unterextrahiert

Nicht genligend Kaffee

Erh6hen Sie die
Kaffeemenge.

Das Mahlwerk funktioniert
Uberhaupt nicht

Kaffeebohnenbehalter nicht
ordnungsgemal eingesetzt

Setzen Sie den
Kaffeebohnenbehalter mit
einer Bewegung im
Uhrzeigersinn ein, bis er
einrastet und die untere
Klappe geoffnet ist.

Der Kaffeebohnenbehalter
rastet nicht ein

Die Manschette des oberen
Mahlkegels ist nicht
ausgerichtet

Stellen Sie sicher, dass die
Manschette des oberen
Mahlkegels auf das Gerat
ausgerichtet ist.

Kaffeebohnen und/oder
gemahlener Kaffee nach
dem Entfernen des
Kaffeebohnenbehalters
noch vorhanden

Entfernen Sie den
Kaffeebohnenbehalter.
Verwenden Sie je nach
Bedarf die Reinigungsbiirste
oder den Staubsauger, um
lose Kaffeebohnen oder
gemahlenen Kaffee zu
entfernen.
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WARNLEUCHTEN

richtigen Position

maf eingesetzt

WARNMUSTER PROBLEM URSACHE LOSUNG
Setzen Sie den
Der obere Kaffeebohnen- Kaffeebohnenbehalter
Bl ? 994 Kaffeebohnenbehal- | behalter nicht mit einer Bewegung im
4 |f;'§? ie1 | teristnichtin der ordnungsge- Uhrzeigersinn ein, bis er

einrastet und die untere
Klappe geoffnet ist.

Kein Wasser fliel3t

Wassertank Positionieren Sie den
fehlt Wassertank.
i e e Der Wassertank | Befillen Sie den
A i ist | W rtank.
; ‘@ — Kein Wasser ist leer assertan
WIS Der Wassertank .
iste rrwicr?tsr?ceht%n Passen Sie Wassertank
eingesetzt und Dise an.
Spilen Sie die Pumpe.
P 2 @ Pumpt trocken Sehen Sie im Abschnitt

~LAnweisungen flr die
Spllpumpe*” nach.

Der Puck ist zu
dicht

Weniger stark tampern.

Uberhitzung der
Oberseite des
Gerats

Die
Dampffunktion
wurde bis zu

5 Minuten lang
verwendet

Lassen Sie die
Dampfeinheit 10 Minuten
lang abkuhlen.

Alle Anzeigen
leuchten auf

Motor Gberhitzt

Lassen Sie den Motor

5 Minuten lang abkiihlen
(ohne den Netzstecker
zu ziehen).

Alle Leuchten sind
an, die LED unter
dem Mahlkopfist an
und die LED unter
dem Briuhkopf ist an

Motor Gberlastet

Entfernen Sie harte
Objekte aus dem
Mahlsystem.

Alle Leuchten

Heizelement

Lassen Sie das
Heizelement 10 Minuten
lang abklhlen und

blinken Uberhitzt ziehen Sie dabei den
Netzstecker.
Lesen Sie den Abschnitt
. . Die Schaltflache | »Entkalken der
_ Die Maschine Rleinigungszyk- halbautomatischen
Pk =o s | befindet sich im T Espressomaschine®, um
— Entkalkungsmodus | 1Us (W) wurde | 7 /o tahren, wie Sie die
1 gedriickt

Reinigungs- und
Spllzyklen durchfiihren.
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ENTSORGUNG VON ELEKTROGERATEN

ENTSORGEN DES VERPACKUNGSMATERIALS

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar und mit dem Recycling-Symbol &s versehen.
Die verschiedenen Komponenten der Verpackung missen daher verantwortungsvoll und in
Ubereinstimmung mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften zur Abfallentsorgung entsorgt
werden.

RECYCLING DES PRODUKTS

B Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren Werkstoffen hergestellt.
Entsorgen sie das Gerat gemaf den regionalen Vorschriften zur Abfallbeseitigung.
Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung und Recycling von elektrischen
Hausgeraten sind bei der 6rtlichen Behorde, der Millabfuhr oder dem Handler erhaltlich,
bei dem das Gerat gekauft wurde. Dieses Gerat ist gemaR der Europaischen Richtlinie
2012/19/EC fiir Elektro — und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Durch die
vorschriftsmafige Entsorgung tragen sie zum Umweltschutz bei und vermeiden
Unfallgefahren, die bei einer unsachgemafien Entsorgung des Produktes entstehen
kénnen.

B Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne Z auf dem Gerét bzw. auf dem beiliegenden
Informationsmaterial weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Hausabfall ist,
sondern in einer geeigneten Sammelstelle fur Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt
werden muss. Sollten in ihrem Gerat Batterien und Akkumulatoren enthalten sein, finden
sie bitte weitere Details in der Bedienungsanleitung.

Fir Deutschland regelt das Elektrogesetz die Ruckgabe von Elektrogeraten noch
weitreichender.

Altgerate konnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof abgeben werden.

Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Riickgabemdglichkeiten fiir Elektro- und

Elektronik-Altgerate im Handel vor:

B Fir Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale Ricknahme ihres
Altgerates bei Anlieferung des neuen Gerates durch den Spediteur.

B Rickgabe in Elektrofachmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2

B Rickgabe in Lebensmittelmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens 800 m2, wenn
diese regelmaRig Elektrogerate zum Kauf anbieten.

B Rlcknahmen lUber den Versandhandel

Fir HaushaltsgroRgerate mit einer Kantenlange uber 25 cm gilt eine 1:1 Ricknahme — sie
kénnen bei Neukauf ein Altgerat der gleichen Art zurlickgeben. Fur Kleingerate mit einer
Kantenlange bis 25 cm besteht auch eine 0:1 Riicknahmepflicht — die Riickgabe von Geraten
ist nicht an einen Neukauf gebunden.

Bitte I6schen sie personenbezogene Daten auf gerate-internen Datentragern, bevor sie das
Gerat entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien und Akkumulatoren getrennt zu
entsorgen, sofern diese zerstérungsfrei aus dem Gerat entnehmbar sind.

KONFORMITATSERKLARUNG

FUR DIE EUROPAISCHE UNION

Dieses Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den Sicherheitsbestimmungen der folgenden
EG-Richtlinien konzipiert, konstruiert und verteilt: Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU,
EMV-Richtlinie 2014/30/EU, Okodesign-Richtlinie 2009/125/EG, RoHS-Richtlinie 2011/65/EU
und folgende Anderungen.
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KITCHENAID GARANTIE (“GARANTIE”)
BEDINGUNGEN

fiir Deutschland - Belgien - die Schweiz - Osterreich - Luxemburg

FUR DEUTSCHLAND - OSTERREICH - LUXEMBURG:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgien (“Garantiegeber”) eine Garantie gemaf den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zusatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkéufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewadbhrleistungsrechten und schrankt diese nicht ein.

FUR BELGIEN:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853
Strombeek-Bever, Belgien, USt-IdNr.: BE 0441.626.053 RPR Briissel (,,Garantiegeber“) eine Garantie gemaR den nachstehenden
Bedingungen.

Die Garantie gilt zuséatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkéufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewabhrleistungsrechten und schrankt diese nicht ein. Insbesondere profitieren Sie als Verbraucher rechtméagig von einer
zweijahrigen gesetzlichen Konformitatsgarantie gegeniiber dem Verkaufer, wie sie in der nationalen Gesetzgebung fiir den
Verkauf von Konsumgiitern festgelegt ist (Artikel 1649bis bis 1649octies des belgischen Code Civil), sowie von der
gesetzlichen Garantie in Bezug auf versteckte Méangel (Artikel 1641 bis 1649 des belgischen Code Civil).

FUR DIE SCHWEIZ:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgien (,,Garantiegeber®) eine Garantie gemaf den nachstehenden Bedingungen.
Die Garantie gilt zusatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkdufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewihrleistungsrechten, die in bestimmten Féllen weiter gefasst sein konnen als die hier aufgefiihrten Rechte, und schréankt
diese nicht ein.
1. UMFANG DER GARANTIE UND GARANTIEBEDINGUNGEN

a) Der Garantiegeber gewahrt die Garantie fiir die unter 1.b) genannten Produkte, die ein Verbraucher von einem Handler oder
einem Unternehmen der KitchenAid Gruppe innerhalb der Lander im Europaischen Wirtschaftsraum, in Moldau, Montenegro,
Russland, Schweiz oder der Tirkei gekauft hat.
NUR FUR LUXEMBURG: Die Garantie gilt nur insoweit, als sich das Produkt, fiir das die Dienstleistungen im Rahmen der
Garantie angefordert werden, in einem der unter Artikel 1.a) oben aufgefiihrten Lander befindet.
Die Garantiefrist hangt von dem jeweiligen Produkt ab und ist wie folgt:

b

C

Drei Jahre Komplettgarantie ab dem Kaufdatum.

d) Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum, d.h. dem Datum, an dem ein Verbraucher das Produkt bei einem Handler oder

einem Unternehmen der KitchenAid Gruppe gekauft hat.
Die Garantie bezieht sich auf die Mangelfreiheit des Produkts.

Sollte wahrend der Garantiefrist ein Mangel auftreten, so gewahrt der Garantiegeber dem Verbraucher im Rahmen dieser
Garantie die folgenden Leistungen nach Wahl des Garantiegebers:

B Reparatur des mangelhaften Produkts oder Produktteils oder

B Austausch des Produkts oder Produktteils. Sofern ein Produkt nicht mehr verfiigbar ist, ist der Garantiegeber berechtigt,
das Produkt gegen ein gleich- oder hdherwertiges Produkt auszutauschen.

e
f
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g) Sofern der Verbraucher die Garantie in Anspruch nehmen will, hat er sich an die landerspezifischen
KitchenAid- Kundendienstzentren oder direkt an den Garantiegeber unter KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek-Bever, Belgien;

Email-Adresse DEUTSCHLAND: CONSUMERCARE.DE@kitchenaid.eu
Email-Adresse BELGIEN: CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Email-Adresse OSTERREICH: CONSUMERCARE.AT@kitchenaid.eu

zu wenden. Die landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentren konnen unterder Telefonnummer 00800 3810 4026
erfragt werden.

FUR DIE SCHWEIZ:

Novissa AG

Schulstrasse 1a

CH-2572 Sutz

Telefonnummer: +41 32 475 10 10
E-Mail-Adresse: info@novissa.ch
Novissa Service Center

VEBO Genossenschaft

Haselweg 2

CH-4528 Zuchwil

Telefonnummer: 032 686 58 50

E-Mail-Adresse: service@novissa.ch
FUR LUXEMBURG:

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chateau d’Eau

L-3364 LEUDELANGE

Telefonnummer: +352 37 20 44 504
E-Mail-Adresse: myriam.grof@grlou.com

NUR FUR DEUTSCHLAND:

Der Garantiegeber bzw. das KitchenAid-Kundendienstzentrum wird entscheiden, welche Garantieleistung erbracht wird
(Austausch des Produkts oder eines Produktteils oder Reparatur) und ob eine Einsendung des Produkts oder Produktteils
erforderlich ist.

h

Die Kosten fiir die Reparatur, einschlieRlich der Ersatzteile, und die Portokosten fiir die Lieferung eines mangelfreien Produkts
oder Produktteils tragt der Garantiegeber. Ebenso tragt der Garantiegeber die Portokosten fiir die Riicksendung des
mangelhaften Produkts oder Produktteils, sofern die Einsendung des Produkts oder Produktteils von dem Garantiegeber oder
dem landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentrum gefordert wurde. Der Verbraucher hat jedoch die Kosten fiir eine
angemessene Versendungsverpackung des Produkts bzw. des Produktteils zu tragen.

i) Voraussetzung fir die Inanspruchnahme der Garantie ist die Vorlage des Kassenbelegs oder der Rechnung.

2. EINSCHRANKUNGEN DER GARANTIE

a) Die Garantie gilt nur fir Produkte, die firr private Zwecke genutzt werden. Wenn die Produkte fiir berufliche oder gewerbliche
Zwecke verwendet werden, gilt die Garantie nicht.

b) Die Garantie gilt nicht im Fall von normalem VerschleiR3, unsachgemaRer oder missbrauchlicher Verwendung, Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung, Gebrauch des Produkts bei falscher elektrischer Spannung, Installation und Betrieb unter
Verletzung der geltenden elektrischen Vorschriften, Gewaltanwendung (z.B Schléage).

c) Die Garantie gilt nicht, wenn das Produkt verandert oder umgebaut wurde, z.B. Umbauten von 120-V-Geraten zu

220-240-V-Geraten.

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die
Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze Gerat.

Nur fir DEUTSCHLAND:Weitergehende oder andere Anspriiche insbesondere Anspriiche auf Schadensersatz sind soweit
eine Haftung nicht zwingend gesetzlich vorgeschrieben ist, ausgeschlossen.

d

e

Nach Ablauf der Garantiefrist oder fiir Produkte fiir die die Garantie nicht gilt, stehen dem Endkunden die
KitchenAid-Kundendienstzentren fiir Fragen und Informationen trotzdem zur Verfigung.

Fir aligemeine Fragen stehen Ihnen Mitarbeiter unter der folgenden Telefonnummer zur Verfiigung:
DEUTSCHLAND - BELGIEN - OSTERREICH: 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auch auf unserer Website: www.kitchenaid.eu
www.kitchenaid.eu (fiir die Schweiz) und www.grouplouisiana.com (fiir Luxemburg).

PRODUKTREGISTRIERUNG

Registrieren Sie jetzt Ihr neues KitchenAid-Gerat: www.kitchenaid.eu/register

©2024 Alle Rechte vorbehalten.
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