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Öffnen Sie den Eier-/Mozzarellaschneider und legen ein hart gekochtes Ei (oder auch z.B. 
andere weiche Lebensmittel wie Mozzarella-Käse, gekochte Kartoffel, Kiwi usw. ) auf die 
Ablage. Schließen Sie nun gleichmäßig und mit geringem Kraftaufwand den 
oberen Ring. Das Ergebnis sind servierfertige, gleichmäßig dick geschnittene 
Scheiben.

Der Schneider ist einfach zu reinigen und auch für Spülmaschienen geeignet.

Open the egg/mozzarella slicer and place a hard-boiled egg (or other soft 
food such as mozzarella cheese, boiled potato, kiwi, etc.) on the tray. 
Now close the upper ring evenly and with little effort, resulting in 
ready-to-serve, evenly thick slices. 

The cutter is easy to clean and also suitable for dishwashers.

Ouvrez le coupe-œufs/mozzarella et placez un œuf dur (ou par exemple 
d‘autres aliments mous comme du fromage mozzarella, une pomme de terre 
cuite, un kiwi, etc. ) sur le plateau. Le résultat : des tranches d‘une épaisseur 
régulière, prêtes à être servies. 

Le trancheur est facile à nettoyer et convient également 
pour le lave-vaisselle.

Open de eier/mozzarella snijder en leg een hardgekookt 
ei (of ander zacht voedsel zoals mozzarella kaas, gekookte 
aardappel, kiwi, enz. ) op het dienblad. Sluit nu de 
bovenste ring gelijkmatig en met weinig moeite, wat 
resulteert in kant-en-klare, gelijkmatig dikke plakken.

De snijder is eenvoudig te reinigen en ook geschikt voor de 
vaatwasser.


