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How to brew a perfect French press coffee

- Use a coarse blend or a blend specially
prepared for press coffee makers.

- Always use fresh cold water, and heat it fo the boiling point.

- Allow the boiled water to cool for about 1 minute to
95°C / 203 °F before brewing.

- Put 60 g (2.1 oz.) or 6 spoonful of coffee in fo the French press.

- Pour the water onfo the coffee grounds.

- Stir the coffee with a long spoon.

- Place the press on the jug and let the coffee steep for 4 minutes.

- Always place the French press on a stable,
non-slip surface when pressing the filter.

- Carefully push the press info the jug and the coffee can be served.

Instructions for using and maintaining
the Emma French press

Filling

- Always place the press coffee maker on a stable, non-
slip surface or in the sink, when the filter is pressed.

- Fill with maximum 1 litre of warm water.

Pouring

- Pour at a gentle angle fo prevent possible
scalding from spraying or splashing.
- Always turn the lid to the “closed” position, when not pouring coffee.

Cleaning and maintenance
- Do not leave coffee grounds in the filter affer use.
- The glass carafe and metal filter are dishwasher safe.

- Clean the lid by hand in warm water,
if necessary, use a mild detergent.

- Clean the frame in lukewarm water.

- Handle isrecommended to be treaded
with taste-neutral oil as needed.

WARNING

- Do not use the French press near children.

- Do noft place the French press on electric stove/hob,
in the oven or microwave oven.

- Use only coarse ground coffee. Fine groud coffee
can clog the filter and create high pressure.

- Please remember that too much water or pushing the
coffee press down too hard or foo quickly can cause
scalding coffee to splash out of the French press.

- Check the glass carafe for cracks or breaks.
Do not use a carafe that is cracked or chipped.
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Vejledning til brug og vedligeholdelse
af Emma stempelkande

Handtag Pafyldning )
- Scet alfid kanden pd& et skridsikkert underlag
eller vasken, ndr brygningen stoppes.
+— Stempel - Pafyld maks. 1 liter varmt vand.
Heeldning
Glaskarafel

- Heeld moderat - derved undgds sprgjt og
staenk og eventuel skoldning.

- Drej alfid Iadget til lukkeposition, ndr der ikke skaenkes op.

Lag
Rengering og vedligeholdelse
- Lad ikke kaffe std i filteret efter brug.
- Glaskarafien og metal filteret taler opvaskemaksine.
Filter - Laget vaskes op i hdnden, eventuelt med mildt opvaskemiddel.

- Renggr stellet med lunkent vand.

- Handtaget anbefales at behandles med
smagsneutral olie efter behov.

Sadan brygger du en perfekt kande stempelkaffe

- Brug altid en grovmalet kaffe eller en kaffe formalet
specielt til brygning i stempelkande.

- Kog altid friskt, koldt vand op til kogepunktet.

- Lad vandet afkgle til rette temperatur ca. 95°C
(ventetid ca. 1 minuf).

- Kom 60 g / 6 skefulde kaffe ned i stempelkanden.
- Heeld vandet over kaffen.
- Rgrrundt i kaffen med en lang ske.

ADVARSEL
- Anvend aldrig stempelkanden i ncerheden af bgrn.
- Stempelkanden tdler ikke kogeplade, ovn eller mikrobglgeovn.

- Brug kun groft malet kaffe. Finmalet kaffe kan
filstoppe filteret og skabe hgijt tryk.

- Veer opmaeerksom pd, at hvis der hceldes for meget vand
i kanden eller stemplet presses hardt/hurtigt ned, kan der
- Scet stemplet p& kanden og lad kaffen traekke i 4 minutter. sprgjte varm kaffe ovenud af kanden med fare for skoldning.
- Scet altid stempelkanden pd& et skridsikkert underlag. - Tjek glaskaraflen for revner eller brud.
- Pres herefter forsigtigt og med et let tryk/h&ndens voegt Anvend ikke en karafel, der er revent eller brudt.
stemplet ned i kanden og kaffen er klar til servering.
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Die Pressfilterkanne briiht exzellenten Kaffee

- Das beste Ergebnis erzielen Sie, wenn Sie eine grobkdrnige
Mischung oder eine Mischung speziell fur Pressfilterkannen nutzen.

- Benutzen Sie immer frisch abgekochtes Wasser.

- Warten Sie ca. 1 Minute bis die Wassertemperatur
ca. 95°C / 203 °F betréigt, bevor Sie den Kaffee aufbriihen.

- FUllen Sie 60 Gramm oder 6 Loffel Kaffee in die Pressfilterkanne.
- GieBen Sie das Wasser Uber den Kaffee.
- RUhren Sie mit einem langen Loffel um.

- Setzen Sie die Presse auf die Kanne und lassen
Sie den Kaffee ca. 4 Minuten ziehen.

- Stellen Sie die Pressfilterkanne auf eine feste Unterlage.

- Danach driicken Sie die Presse vorsichtig
runter und der Kaffee ist frinkfertig.

Gebrauchsanweisung- und Pflege
fir Emma Pressfilterkanne

Befiillung
- Stellen Sie immer die Pressfilferkanne auf eine feste Unferlage.
- Nie mehr als 1 Liter Kaffee in die Pressfilterkanne fullen.

Benutzung

- Kanne beim GieBen nicht zu sehr kippen, um Spritzer und ggf.
Verbriihungen zu vermeiden.

- Drehen Sie den Deckel nach dem AusgieBen immer in die “closed"
Position, wenn Sie keinen Kaffee ausgieBen.
Reinigung und Pflege

- Der Kaffee sollte nach Gebrauch schnellstméglich
aus dem Filter entfernt werden.

- Die Glaskaraffe und der Metallfilter sind spulmaschinenfest.

- Reinigen Sie den Deckel mit heiBem Wasser
und ggf. einem milden Spulmittel.

- Reinigen Sie den Rahmen in warmem Wasser.

- Es wird empfohlen den Griff regelmdBig mit
geschmacksneutralem Ol zu behandeln.

WARNUNG
- Nicht in unmitteloarer N&he von Kindern verwenden.
- Nicht auf den Elektroherd, in den Backofen
oder die Mikrowelle stellen.
- Verwenden Sie nur grob gemahlenen Kaffee.
Fein gemahlener Kaffee kann den Filter verstopfen

und einen hohen Druck erzeugen.

- Bitte vermeiden Sie zu schnelles oder kraftiges
Herunterdrlicken, das dazu fUhren kann, dass
Kaffee aus dem Zubereiter heraus spritzt.

. Uberprifen Sie die Glaskaraffe auf Risse oder Briiche. Verwenden
Sie keine Karaffe, die Risse oder Absplitterungen aufweist.
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