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Firespice™ planks

CEDAR Raucherbrett Zedernholz lll ﬂ |] ﬂ]'l

Planches en bois de Cédre
Firespice™ rookplanken

5 0 0 1 9 Firespice™ regplanke
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Firespice™ planks
Cedar planks infuse food with the subtly
delicate flavour of smoked cedar

Raucherbrett Zedernholz

Zedernholz Raucherbretter verleihen dem
Grillgut einen delikaten Rauch-Geschmack

Planches en bois de Cédre
Les planches en bois de cédre infusent a la
nourriture un godt subtile de bois fumé

Firespice™ rookplanken
Rookplanken van cederhout geven de gegrilde
gerechten een heerlijke rooksmaak

Firespice™ regplanke
Ragplanke af Cedertrae tilfgrer
maden en delikat, reget smag

Contents: 2 planks
Inhalt: 2 Bretter

Contient : 2 planches

Inhoud: 2 planken
400 mm x 195 mm x 11 mm Indhold: 2 planker
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280°-300°C

@D Adjust grill for cooking with direct high heat.

(& Ajuste la barbacoa para coccién con calor directo alto.

Réglez le barbecue pour une cuisson directe a chaleur elevée.

Richten Sie den Grill zum Grillen mit direkter,
hoher Hitze ein.

@D S3ada grilli kuumaksi suoraa grillausmenetelmas varten.
Juster varmen for grillingen pa direkte med hgy varme.
Indstil grillen til direkte, hgj varme.

G Still grillen pd hégsta varme och grilla enligt direkt
grill metod.

@D Pas de barbecue aan voor gebruik met direct hoog vuur.

D Regolare il barbecue per la cottura a calore alto -
metodo diretto.

Ajuste o grelhador para cozinhar com calor alto directo.

Ustawi¢ grill na pieczenie metoda bezposrednia
w wysokiej temperaturze.

Vicnonb3yiTe NpsiMoil METOA MPUTOTOBAIEHNUS NpU
MaKcuMasbHoW TeMnepaType.

© Upravte gril pro piimé grilovani se vysokym Zarem.

GK Nastavte gril na pripravu jedla na priamy vysoky plamen.
@D Allitsa a grillezét kozvetlen, magas fokozaton valé siitésre.
Reglati gratarul pentru gatirea la caldura directa mare.
GD Nastavite zar za peenje na neposredni visoko vrogini.
Podesite rostilj za pecenje s izravnom visoke toplinom.

@D Reguleerige grilli otsese keskmise kuumusega
kiipsetamiseks.

@D Noregulgjiet grilu cep3anai ar augsto tiedu karstumu.

@ Nustatykite kepsnine taip, kad baty kepama tiesiogiai
didelio karstyje.

@D Close lid. Cook food until done to your liking.
A If plank ignites, turn off direct burner, reduce other
burners to low and close grill lid until the flames
are extinguished.

& Cierre la tapa. Deje la comida en la barbacoa hasta obtener el
grado de coccién deseado.
A Si se enciende un tablén, apague el quemador que
dé calor directo al tablon afectado, ponga el resto
de quemadores a baja potencia y cierre la tapa de la
barbacoa hasta que se extingan las llamas.

Refermez le couvercle. Cuisez les aliments jusqu’au degré de
cuisson souhaité.

A Si la planche prend feu, éteignez le réchaud de cuisson
directe, réduisez le réglage des autres réchauds jusqu’au
réglage faible, puis refermez le couvercle du barbecue
jusqu’a Uextinction des flammes.

Schliefen Sie den Deckel. Garen Sie die Speisen bis zum
gewlinschten Gargrad.

A\ Falls sich das Holzbrett entziindet, schalten Sie den
direkten Brenner aus, reduzieren Sie die Hitze der
anderen Brenner und schliefien Sie den Deckel, bis die
Flammen erléschen.

@D Sulje kansi. Kypsenna ruoka haluttuun kypsyyteen.

A Jos lankku syttyy tuleen, sammuta lankun alla oleva
poltin ja pida muissa polttimissa lampoa matalalla
asetuksella seka sulje grillin kansi, kunnes
tuli sammuu.

Lukk lokket. Stek maten til den gjennomstekningen du gnsker.
A\ Hvis planken antennes, sl av den direkte brenneren,
skru de andre brennerne til lav og lukk lokket pa grillen
til flammene er slukket.

Luk L3get. Grill maden til den er tilstraekkelig mart.
A\ Hvis der gar ild i planken, slukkes der for den direkte
braender, de andre braendere nedsattes til lav varme, og
grillldget lgges p3, indtil flammerne er géet ud.

&Y Stdng locket. Tillaga maten efter 6nskemal.
A Om plankan anténds, sting av direktbrannaren, minska
de dvriga brénnarna till lg och stiing locket s3 att
flammorna slocknar.

@D Sluit de deksel. Bereid het gerecht tot de gewenste gaarheid.
A Wanneer de plank ontsteekt, zet u de directe
brander uit, zet u de andere branders lager (low) en
sluit u de deksel van de barbecue totdat de vlammen zijn
gedoofd.

@D Chiudere il coperchio. Cuocere fino ad ottenere il grado di
cottura desiderato.
A Se la tavoletta dovesse prendere fuoco, spegnere il
bruciatore diretto, ridurre al minimo gli altri bruciatori
e chiudere il coperchio del barbecue fino a quando le
fiamme non si saranno spente.

Feche a tampa. Cozinhe os alimentos para o grau pretendido.
A Se a placa pegar fogo, desligue o queimador directo,
reduza os outros queimadores e feche a tampa do

grelhador até que as chamas se apaguem.

Zamknac pokrywe. Przyrzadzac potrawe do wymaganego
stopnia wypieczenia.

A Jesli deska zapali sie, wytaczy¢ palnik znajdujacy sie
bezposrednio pod nia, ustawi¢ pokretta regulacji innych
palnikéw na LOW i zamknac pokrywe grilla, az do
ugaszenia ptomieni.

3akpoiiTe KpbilwKy. )XapbTe A0 FOTOBHOCTH.

/A Tpyn BO3ropaHUM NNaHKHM, BbIKIOYUTE FOPENKY,
yMeHbLUMTE Hanop APYruX ropenok n 3aKpoiTe KpPbILWKY
rPUNSA, COXPaHAs B TaKOM MONOXKEHUM A0 NONTHOTO
NOraleHuns orHs.

& Zavrete poklop. Ugrilujte pokrm na pozadované prope&eni.
A Pokud se prkénko vzniti, vypnéte piimy hofak, ostatni
horaky stahnéte na minimum a uzavrete poklop grilu,

dokud plameny neuhasnou.

G Zatvorte veko. Pripravte jedlo na poZadovanu GroveR.
A Ak sa doska zapali, vypnite priamy horak, zniZte plamene
ostatnych horakov na nizky a zatvorte veko grilu, pokym
sa pl na doske h

@D Zarja le a fedelet. A kivant allapot eléréséig siisse az ételt.
A Ha a deszka meggyullad, kapcsolja la a direkt égéfejet,
vegye alacsony fokozatra a tobbi égéfejet és zarja le a
grillezé fedelét, amig a langok ki nem alszanak.

Tnchideti capacul. Gtiti alimentele pana la gradul dorit
de preparare.
A Daca scandura se aprinde, opriti arzatorul direct, reglati
celelalte arzatoare la nivelul minim si inchideti capacul
gratarului pana la stingerea flacarilor.

@D Zaprite pokrov. Pecite hrano do Zelene stopnje zapedenosti.
A Ce se ploséa vname, izkljuéite neposredni gorilnik,
zmanjsajte druge gorilnike na nizko stopnjo in zaprite
pokrov Zara, tako da plamen ugasne.

Zatvorite poklopac. Pecite do Zeljene ispecenosti.
A Ako se daska zapali iskljuéite izravni plamenik, smanjite
ostale plamenike i zatvorite poklopac rostilja dok se
plamen ne ugasi.

@D Sulgege kaas. Kiipsetage toit soovitud kiipsuseni.
A Kui plank siittib, keerake otsepdleti kinni, seadke teised
poletid madalale leegile ning sulgege grilli kate kuni
leegid on kustunud.

@D Aizveriet vaku. Cepiet &dienu lidz vélamajai gatavibas pakapei.
A Ja délitis aizdegas, izslédziet tie5o degli, samaziniet
paréjo deglu liesmu lidz zemai un aizveriet grila vaku,
lidz liesmas nodziest.

@D Uzdarykite dangtj. Maista kepkite tol, kol jis iskeps.
A Jei lentelé uzsid uzgesinkite tiesioginj degiklj,
sumazinkite kitu degikliu liepsna ir uzdenkite kepsninés
dangtj, kol liepsnos neuzges.




